
Przykładowe menu: 
 
Kolacja grillowa: 
 
Żurek 
Bigos 
 
Dania z grilla: karkówka, kiełbaska, boczek, kaszanka z 
cebulką, piersi z kurczaka, szaszłyki, grillowane warzywa: 
cukinia, bakłażan 
 
Sałatki: grecka, grillowa 
 
Przystawki: smalczyk własnego wyrobu, ogórki małosolne, 
marynaty (papryka, pieczarki) 
 
Pieczywo mieszane (białe i razowe) 
 
Sosy: tzatziki, czosnkowy, musztarda, ketchup 
Napoje: kawa, herbata, dodatki (cukier, cytryna, mleczko) 
 
 
Kolacja bankietowa (serwowana do stolika) 
 
Zestaw I: 
I danie: 
• Rosół z makaronem 
• Krem pieczarkowy 
 
II danie: 
• Sandacz smażony podany na sosie śmietanowo - porowym 
• Rolada z karkówki z farszem mięsno - warzywnym 
 
 
 



Zimne przekąski:  
• schab po warszawsku 
• pomidorki z mozzarellą i świeżą bazylią 
• sałatka grecka,  
• sałatka z kurczakiem i majonezem 
• galaretki drobiowe 
• roladka szpinakowa z łososiem, 
• swojskie wędliny i pieczone mięsa,  
• półmisek rozmaitości: jajka faszerowane, roladki z szynki 
nadziewane szparagami, pomidorki cherry z nadzieniem, 
kolumienki z ogórka 
 
Napoje: woda gazowana, woda niegazowana z cytryną i 
miętą 
Słodki stół: ciasta, kawa, herbata, dodatki (mleczko, cukier, 
cytryna) 
 
Zestaw II 
I danie: 
• Rosół z makaronem 
• Krem pomidorowy z ziołowym pesto 
 
II danie: 
• Sandacz smażony, podany na sosie porowym, talarki 
  ziemniaczane 
• Roladka drobiowa z suszonym pomidorem, mozzarellą  
  i bazylią, opiekane ziemniaczki, zestaw surówek  
 
III danie: 
• schab pieczony, podany z sosem kurkowym, ziemniaki z 

wody, z koperkiem, zestaw surówek 
 
 
Zimne przekąski:  
• galantyna drobiowa 



• pomidorki z mozzarellą i świeżą bazylią 
• sałatka brukułowa  
• sałatka z kurczakiem i majonezem 
• galaretki drobiowe 
• roladka szpinakowa z łososiem, 
• swojskie wędliny i pieczone mięsa,  
• półmisek rozmaitości: jajka faszerowane, roladki z szynki 
nadziewane szparagami, pomidorki cherry z nadzieniem, 
kolumienki z ogórka 
 
Napoje: woda gazowana, woda niegazowana z cytryną i 
miętą 
 
Słodki stół: ciasta, kawa, herbata, dodatki (mleczko, cukier, 
cytryna) 
 
 
 
Przyjęcie komunijne: 
 
I danie: 
 Rosół 
 Krem pieczarkowy 
 
II danie: 
 Pieczone udko kacze podane na sosie żurawinowo-

jabłkowym, ziemniaki opiekane, buraczki zapiekane w 
jabłku 

 Polędwiczki owijane boczkiem, podane na sosie z 
suszonych pomidorów i orzechami włoskimi, ziemniaki 
młode z wody z koperkiem, bukiet surówek  

 
Dla dzieci: 
 Nugetsy + frytki 
 Mizeria, marchewka z jabłuszkiem 



 Deser: lody z owocami i bitą śmietaną 
 
Zimne przekąski:  
 schab po warszawsku 
 pomidorki z mozzarellą i świeżą bazylią 
 sałatka grecka,  
 sałatka z kurczakiem i majonezem 
 galaretki drobiowe 
 roladka szpinakowa z łososiem, 
 swojskie wędliny i pieczone mięsa,  
 półmisek rozmaitości: jajka faszerowane, roladki z szynki 

nadziewane szparagami, pomidorki cherry z nadzieniem, 
Kolumienki z ogórka 

 
Napoje: woda gazowana, woda niegazowana z cytryną i 
miętą, cola, fanta, sprite, soki 
 
Słodki stół: ciasta, owoce, kawa, herbata, dodatki (mleczko, 
cytryna, cukier) 
 
 
Przyjęcie urodzinowe:  
 
I danie: 
Strogonow 
 
II danie: 
Karkówka pieczona z grzybami, podana z kluskami śląskimi 
Devolay, podany z talarkami ziemniaczanymi 
Bukiet surówek 
 
III danie: 
Goloneczki wieprzowe i żeberka podane na zasmażanej 
kapuście, frytki 
Kartacze 



 
Przystawki: 
Śledź w dwóch smakach 
Galaretki drobiowe 
Terina z polędwiczki wieprzowej z pistacjami, w galarecie 
Tatar 
Półmisek wędlin 
Jajka faszerowane 
Pomidor z mozzarellą polany oliwą z oliwek 
 
Sałatki: mix sałat z warzywami, grillowanym kurczakiem i 
dodatkami 
sałatka brokułowa z fetą i prażonymi migdałami 
 
Deser: tort urodzinowy, lody z owocami i bitą śmietaną 
 
Napoje: kawa, herbata, woda mineralna (gazowana, 
niegazowana z miętą i cytryną), soki o różnych smakach 


